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Evaluacion presaberes

1. Que entiende por Buenas Practicas Agricolas
2. Conoce alguna finca o empresa certificada en BPA

3. Que esinocuidad




BUENAS PRACTICAS AGRICOLAS
BPA

®» Son practicas aplicadas a las unidades Entonces squé consecuencias tiene
productivas desde la planeacion del cultivo si No producimos alimentos inocuose
hasta la cosecha, empaque vy transporte del
alimento con el fin de asegurar su inocuidad,
la comservacion del medio ambiente y la

» Nosrechazan las frutas y
hortalizas, 3por qué razones?

e Por residuos de plaguicidas

* - Por plagas o enfermedades no
presentes en los lugares de destino

* - Por patdgenos que nos pueden
enfermar a nosotros mismos y al
consumidor.

®» Disminucion en los ingresos por
desconfianza de los
compradores.



Planeacion de los cultivos

» Planeacion: conservacion, linderos y vecinos, fuentes

1. Antecedentes: (Que se ha cultivado, de agua, carreteras, pozo sepfico, efc.)

agroquimicos utilizados, plagas que se 6. Invierto en el andlisis de las caracteristicas
presentaron, enfermedades que se fisicoquimicas y microbioldgicas del suelo
presentaron) de mi unidad productiva

2. certificado sobre el uso de suelo de mi /. Asesoria de un Ingeniero AQronomo

unidad productiva 8. Vias, servicio de salud, disponibilidad de

3. Cajldad y cantidad de agua disponible M.O., comunicacion.

ondiciones climdticas (T°, HR, 9. Andlisis de suelo

recipitacion, brillo solar , - .
P ) 10.Evaluo las caracteristicas agroecologicas

Dibujo el mapa de mi unidad productiva o de mi unidad productiva para determinar
consigo el plano de la misma para ubicar si son favorables para el cultivo que voy @
las instalaciones, los lotes agricolas y sembrar ademas de los PELIGROS gque se
pecuarios, forestales, zonas de pueden presentar (andlisis de riesgos).



Peligros

= sSabemos que es un peligroe

Un peligro es cualquier agente bioldgico, guimico
o fisico presente en un alimento, o aquella
condicion de un alimento que puede ocasionar
un efecto nocivo para la salud, un dano al
ambiente‘o una combinacion de éstos, creando

» 5Cudles son los qgue mads afectan
la produccion del cultivo?

Los peligros se diferencian entre
fisicos, quimicos y bioldgicos.




sSabemos prevenir o evitar los peligrose

=» Debemos ejecutar acciones preventivas ¢ Construyo drenajes que eviten
encaminadas para disminuir o eliminar encharcamientos dentro del lote y
los riesgos que contribuyen a la especificamente en la base de las plantas

icid ligros. i imi
aparicion de los peligros * Hago tratamiento al sustrato para eliminar

Ejemplosde acciones preventivas: plagas y patdégenos antes de la siembra en

: ] . ) vivero.
e Detérmino las distancias de siembra del

cultifo segun las condiciones
agroecologicas de la zona

Adquiero semillas o material de
propagacion certificado (con calidad,
uniformidad genética vy libre de plagas y
enfermedades)



Areas e Instalaciones

= Bano para los frabajadores con papel higiénico,
jabon liguido y toallas limpias para el secado de
Manos.

Area para el almacenamiento de insumos
agricolas, alejada de mi vivienda, en la que los
plaguicidas estan separados de los fertilizantes y
UuMmos.

Esta drea permanece con llave

2. tfiene avisos informativos para prevencion de los
peligros relacionados con el manejo de los insumos
agricolas y el uso de elementos de proteccion
personal

Extintor multiuso en un lugar visible y un

Kit para usar en caso de derrame que consta de
aserrin o arena, recogedor, bolsa y guantes.



Areas e Instalaciones

» Area para dosificacién y preparacion de mezclas
de insumos agricolas.

» Area de poscosecha adecuada (ej.; acopio
transitorio de frutas y hortalizas cosechadas que
cuentgrcon techo, estibas, canastillas, lavamanos,
jabopt, mesa y cercado).

Arga para el consumo de alimentos y descanso de
|gs trabajadores con canecas para la disposicion
e basuras.

Area para disposicidon de residuos donde garantizo
gue no hay contaminacion del alimento, tengo
clasificados los residuos en recipientes
debidamente tapados y protegidos de aguas
lluvias, con iluminacién y ventilacion adecuada

Estas dreas debo mantenerlas
limpias y ordenadas con el fin de:

Evitar enfermedades en los
trabajadores

Evitar accidentes e intfoxicaciones
por los insuMmos quimicos

Generar seguridad y bienestar
para los trabajadores

Evitar la contaminacion de las
frutas y hortalizas que produzco
para asi

garantizar su calidad e inocuidad



Calidad y Manejo del Aguao

REFLEXION:

®» [/ agua es un elemento de gran
. importancia para el planeta, porque es un
®» Programas para obtener la calidad y hacer recurso vital para los seres vivos. Aunque

un buen ma nejo del agua. fodos los seres humanos hacemos uso de
ella, no tenemos la conciencia del
Plan de manejo de agua: verdadero valor que tiene y cémo

. . . debemos cuidarla.
ar y evitar la contaminacion de las

fuentes de agua de la unidad productiva.

Aplicar, minimo dos veces al ano, los andlisis
fisicoquimicos y microbioldgicos del agua
para verificar su calidad, segun las
condiciones del clima (época secay
lluviosa).



Manejo infegrado del cultivo

» | as Buenas Practicas Agricolas (BPA) que » [/ Manejo Infegrado del Cultivo
realizamos en cada una de las etapas del es un sistema multidisciplinario
cultivo son las siguientes: que busca aplicar las tecnicas,

meéetodos y recursos disponibles
que son aceptados para reducir
el material de propagacion O mantener las poblaciones de
plagas por debagjo del nivel de
dano economico. Todos los

. Enla proteccion del cultivo. componentes de este sistema
requieren de una buena
orientacion que apoye las

IIEl momento oportuno es clavell acciones de manejo que se
deben realizar.

En el'manejo de suelos

En la nutricion de plantas



Manejo infegrado de plagas

» Fn |a aplicacion del MIP debemos tener en
cuenta el comportamiento de la plaga como
poblacion (ho como individuo) el dano
economico al cultivo y seguir la secuencia
|6gica, que es:

A. Prevencion

B. Mohitoreo y evaluacion

tervencion.



Manejo infegrado de plagas
Monitoreo y evaluacion:

» 5COmo podemos determinar las La magnitud del dano ocasionado por una
poblaciones de las plagas y los danos plaga la determinamos evaluando la
que provocan en los cultivose incidencia y la severidad asi:
/
N° de individuos N° de plantas afectadas
% infestaci6n = x 100 % incidencia = x 100
Plantas u érganos evaluados N° de plantas evaluadas
N° de tejidos afectados
% severidad= x 100

N° de tejidos evaluados




BIENESTAR DE LOS
TRABAJADORES

» | os tfrabajadores son el recurso mas
importante de la agroempresa, por eso
se deben capacitar en:

1. Kso y manejo responsable de
agroquimicos

2. Manejo de herramientas peligrosas
Curso de primeros auxilios

Manejo de extintores



8.Riesgo locativo
= Desastres naturales

1.Riesgo ergonémico 2.Riesgo ergonémico
% Cargar objetos pesados % Repetir movimientos

9.Riesgo psicolaboral
X Estrés

3Riesgo locativo
= Fisico

RIESGOS FRECUENTES

4 Riesgo locativo 5.Riesgo locativo
_% Bioldgico

= Quimico

Area del fumigador

APELIGRO

® “No ingresar” é
Area tratada con plaguiciclos e
Ingresar Gnicamente con
Elementos de Proteccion Personal

Se permite el ingreso el dia alas :

__k s AF __?L LLnaranga G AP

Acceso restringido

solamente personal autorizado

Sustancias
toxicas

_..2:_ oG AR




Proteccion Ambiental

» | a destruccion de la capa de ozono, la contaminacion del agua, el didxido de carbono,
la acidificacion, la erosion del suelo, y los hidrocarburos clorados son algunas de |as
causas de contaminacion de nuestro planeta, pero la principal causa de la destruccion
del medio ambiente es el hombre. Para nuestro propio beneficio y el de nuestros hijos,
debemos cuidarlo y mantenerlo limpio.




Proteccion Ambientadl

Armando Campo cuidando el Medio Ambiente




Proteccion Ambiental
Manejo de residuos liquidos y solidos

» | os productos de desecho los
identificamos y cuantificamos en todas
las dreas de la unidad productiva (como

Perfore el

envase para papel, carton, rastrojos de cosecha,
reutilizacién aceite, combustibles, roca, lanag, etc.)
| con el fin de definir la gestion para cada
Escurrabien Llene el envase Agite varias Vierta el agua V uno de |OS reSidUOS.
los envases conagualimpia vecesentodas delenvaseenla
a btady thpelo, - Crecciones fumigadors = DiseAiamos un plan para evitar o reducir
Repita ¢l procedimiento tres veces (400 la contaminacion

» Pozo sépticoy frampa grasa




Documentacion, Registro y Trazabilidad

Trazabilidad: “son aquellos procedimientos que
permiten conocer el historico, la ubicacion y la
trayectoria de un producto o lote de productos
a lo largo de la cadena de suministros”.

Objetivos:

Logalizar rapidamente un lote del producto con
problema de contaminacion

Dar tranquilidad a los consumidores, si hay
iInconformidad con un alimento, puede
reclamar y fiene el derecho a recibir
informacion sobre el origen y otros datos
esenciales del alimento que le permitan decidir
si lo puede consumir o no.

contener la documentacion y los registros para
el control de las actividades.



Documentacion, Registro y Trazabilidad

La documentacion y registro se lleva a % Andlisis de agua y suelo

CGK?Q para evaluary analizar las « Andlisis fisico-quimicos y microbioldgicos

actividades permanentemente: . W . y
% Registro de mantenimiento y calibracion

Evaluacion de las caracteristicas y recursos 4o eqUIPOS

de la zona, del predio y de los riesgos

asociados « EqQuipos de aplicacion de fertilizantes foliares
y de plaguicidas

Docurhentacion sobre el material de . : : -, -

RN Cra % Regqistro de aplicacion de fertilizantes

Procedimiento de sanidad y calidad del * Plan de fertilizacion
material de propagacion « Kdardex de fertilizantes

Instructivo para desinfeccion de material de « Fichas técnicas de los fertilizantes y abonos
propagacion o fratamiento de semillas

Certificado del material de siembra
Registro del control de calidad en viveros

Registro de siembra



Documentacion, Registro y Trazabilidad

4

* Registro sobre la preparacion de los « Kdardex actualizado
abonos orgdnicos (en caso de elaborarse - Registro de aplicacion de plaguicidas

en la unidad productiva) , L

N . % Registro de las capacitaciones a los
*  Evaluacion de riesgos operarios
* Registros

Plan de Manejo Integrado de Plagas (MIP)

Listado de plaguicidas permitidos y
prohibidos en Colombia

Hoja de seguridad de cada plaguiciday
limite mdximo de residuos segun el Codex
alimentarius

Procedimiento de manejo de plagas



Bibliografia

Buenas Practicas Agricolas y uso seguro y responsable de productos fitosanitarios.
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Seguridad alimentaria y nutricional. http://www.fao.org/3/a-at772s.pdf

OMS Nutricion y seguridad alimentaria. https://www.who.int/foodsafety/areas_work/nutrition/es/

Uso de plaguicidas en la agricultura.
https://istas.ccoo.es/descargas/escorial/presenta/presenta04.pdf

Uso seguro de plaguicidas e  insumos agricolas.
https://istas.ccoo.es/descargas/escorial/presenta/presentaO4.pdf



	Diapositiva 1: BUENAS PRACTICAS AGRICOLAS
	Diapositiva 2: Evaluación presaberes
	Diapositiva 3: BUENAS PRACTICAS AGRICOLAS  BPA
	Diapositiva 4: Planeación de los cultivos
	Diapositiva 5: Peligros
	Diapositiva 6: ¿Sabemos prevenir o evitar los peligros?
	Diapositiva 7: Áreas e Instalaciones
	Diapositiva 8: Áreas e Instalaciones
	Diapositiva 9: Calidad y Manejo del Agua
	Diapositiva 10: Manejo integrado del cultivo
	Diapositiva 11: Manejo integrado de plagas
	Diapositiva 12: Manejo integrado de plagas Monitoreo y evaluación:
	Diapositiva 13: BIENESTAR DE LOS TRABAJADORES
	Diapositiva 14: RIESGOS FRECUENTES
	Diapositiva 15: Protección Ambiental
	Diapositiva 16: Protección Ambiental
	Diapositiva 17: Protección Ambiental Manejo de residuos líquidos y sólidos
	Diapositiva 18: Documentación, Registro y Trazabilidad
	Diapositiva 19: Documentación, Registro y Trazabilidad
	Diapositiva 20: Documentación, Registro y Trazabilidad
	Diapositiva 21: Bibliografia

